
翡翠コース

４，６００円（税込）

前菜盛り合わせ

牛肉とトマトのアジアン野菜入りソイビーンソース炒め

点心盛り合わせ

海鮮と緑黄色野菜の青山椒オイル炒め

鰻と自家製叉焼の茗荷と葱の炒飯

フカヒレと蒸し鶏の削り昆布入りサンラースープ

デザート

※料理内容が一部変更になる場合がございます



大理コース

６，９００円（税込）

前菜盛り合わせ

黒毛和牛と夏野菜のガラムマサラ炒め

点心盛り合わせ

海鮮と緑黄色野菜の青山椒オイル炒め

鰻と自家製叉焼の茗荷と葱の炒飯

フカヒレと蒸し鶏の削り昆布入りサンラースープ

デザート

※料理内容が一部変更になる場合がございます

大海老のチリソース



水晶コース

８，３００円（税込）

※料理内容が一部変更になる場合がございます

前菜盛り合わせ

北京ダック

黒毛和牛と夏野菜のガラムマサラ炒め

上海蟹味噌入りフカヒレスープ

大海老のチリソース

やわらか豚肉と南国フルーツの黒酢酢豚 サラダとピクルス添え

ちまき

デザート


